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“REESTRENO” CULINARIO EN EL JARDÍN DE SOMONTES’ 
Ramiro Restaurantes ofrece una cocina más especial y profesional  
en este exclusivo restaurante ubicado junto al Monte de El Pardo 

 
La alfombra roja también se extenderá a las puertas del restaurante ‘El Jardín de Somontes’ 
el jueves 7 de mayo. Unas 500 personas están invitadas a la inauguración y reapertura de 
este local, ubicado en el Complejo Deportivo Somontes, en pleno Monte de El Pardo, 
considerado el bosque mediterráneo más importante de la Comunidad de Madrid y uno de 
los mejor conservados de Europa. 
 
El artífice de esta reapertura es Ramiro Restaurantes (Colectividades Ramiro) empresa 
especializada en la restauración colectiva, con más de 30 años de experiencia en el sector, 
y desde hace dos años con categoría de gran empresa, y que ha decidido asumir un nuevo 
reto gastronómico con el objeto de ofrecer a sus clientes una línea culinaria más específica 
y profesional. 
 
‘El Jardín de Somontes’ está ubicado en el kilómetro 3,3 de la carretera del Pardo, junto al 
desvío del Palacio de la Zarzuela. Su actual propietario, Domingo Tinaquero, ha iniciado esta 
nueva andadura empresarial con el objetivo principal de completar el servicio gastronómico 
que da a sus clientes, aunque siempre dentro de una línea de calidad y atención. 
 
La selección de la mejor materia prima y supervisión de su conservación, el seguimiento 
constante de la elaboración en cocina, así como la formación del personal y un equipo 
humano en permanente contacto con el cliente son algunos de los aspectos más cuidados 
por Ramiro Restaurantes a la hora de dar su servicio. 
 
El Jardín de Somontes elaborará una cocina creativa y moderna, pero a la vez sencilla, ya 
que al final es la que sabemos que funciona, estará basada en productos tradicionales de 
elevada calidad. La carta de ‘El Jardín de Somontes’ se adaptará a los productos de 
temporada (setas, verdura, legumbres, pescado de roca salvaje…) y una carne muy 
especial. 
 
Además ‘El Jardín de Somontes’, por su diseño, salones y entorno privilegiado, es un local 
ideal para celebrar comidas de protocolo, reuniones de empresa, así como bodas y 
comuniones. En su remodelación, el interiorista Carlos Floriano ha procurado que el edificio 
sea muy versátil y funcional, compartimentando  espacios para que pueda  ser utilizado 
como restaurante diario y para la celebración de eventos. En la decoración se ha huido de 
los elementos recargados, escogiéndose un diseño elegante pero también sencillo y muy 
actual. 
 
La empresa, que cuenta con más de 250 trabajadores, tiene entre sus clientes a grandes 
empresas, centros docentes, administrativos y de investigación, gestionando los servicios de 
cafetería y restaurantes, y en los últimos años se ha introducido con fuerza en el mercado 
del catering, que cada vez está teniendo más importancia en el sector hostelero español.  
Con la adquisición de ‘El Jardín de Somontes’ estrena una nueva línea empresarial que 
completa los servicios ofrecidos hasta ahora con una cocina con personalidad en un 
entorno único. 

www.ramirorestaurantes.es 
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